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Hovedretter 
 

Ud af 

hus 

Ind i 

hus 

19* 
Svinekam med svær, rødkål, asier og ribsgelé, hvide og brune 
kartofler og skysauce. 

115 Kr. 130 Kr. 

20* 
Krydret stegt nakkefilet med bagte tomater ristede grøntsager, små 
krydderkartofler og whiskysauce.  

115 Kr. 130 Kr. 

22* 
Svinekam stegt som vildt med salat Waldorff,  ribsgelé, hvide og 
brune kartofler og flødesauce. 

115 Kr. 130 kr. 

23 
Gl. dags oksesteg med glaseret perleløg, grøntsager, asier, 
tyttebær, hvide kartofler og flødesauce.  

125 kr. 140 kr. 

24 
Kalvesteg stegt som vildt m/ananassalat, tyttebær, baconbønner, 
gulerødder,  pomme rissolet og vildtsauce. 

130 kr. 145 kr. 

25 
Krydret kalvesteg, med årstidens ristede grøntsager, rødløg og 
bacon, smørristede kartofler og rosmarinsauce. 

135 kr. 150 Kr. 

26 
Oksefilet med braiserede rødløg, champignon og porre, bagte 

tomater, krydderkartofler og bearnaisesauce. 
135 Kr. 150 kr. 

27 
Kalveryg med minimajs, kompot af urter og kalvebacon, 

rosmarinkartofler og bordelaise sauce. 
165 Kr. 180 Kr. 

28 

Amerikansk oksekød med årstidens grøntsager, bacon, bønner, 

krydderkartofler og karamelliseret rødvinssauce. 
 

135 kr. 150 Kr. 

30 
Rosa stegt oksemørbrad m/honningglaserede valnødder, årstidens 
grøntsager, krydderkartofler og mild pebersauce. 

175 kr. 190 kr. 

32 

 

Dyrefilet med baconbønner, ristede champignon, bagte tomater, 
Waldorff salat, tyttebær, smørvendte kartofler og vildtflødesauce.
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