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Forretter

Stor tarteletskal med hgns i asparagus.
Rejecocktail tropical med flutes og smgr.

Honsesalat pa ananasringe med bacon.

Roget dyrekglle pa napolitanosalat med broccoli terrin og
marinerede hindbaer.
Serveret med Cumberland dressing og flutes.

Fiskeanretning med kulmulefilet paneret med panko pa salatbund,
Dertil pesto, salsa, alioli dip og flutes.

Indbagt laks med rejer og dildcreme.

Serano skinke og choriso pglse pa salatbund med melon og
Cumberland dressing, hertil flutes

Koldrgget laks, anrettet med lakse paté. Pyntet med tyttebaer og
peberrod créme, anrettet pd bund af sort pasta og babyspinat.

Grillet kylling bryst pd spaede salater, bacon og pesto hertil tzatziki
og flutes.

Fiskeanretning med dampet fisk og krebshaler, rejer og
hummerkgd. Rgret i en laekker dressing, pyntet med tynd ristet
rugbrgdsskale.

Laksesymfoni med kold og varmrgget laks, lakstimbale. Hertil
dressing og brad.

Hel dampet laks pa salatbund med % aeg og rejer, hertil dild
dressing og flutes. (minimum 30 couverter)

Carpaccio oksemgrbrad med rucola, parmesan,
soltgrrede tomater og pesto

Mozzarella med parmaskinke, soltgrrede tomater, rucola, pesto
og oliven. Hertil Bruchetta
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Hovedretter udaf  Indi
hus hus
Svinekam med sveer, rgdkal, asier og ribsgele, hvide og brune 115 Kr. 130 Kr.
kartofler og skysauce.
Krydret stegt nakkefilet med bagte tomater ristede grgntsager, sma
. 115 Kr. 130 Kr.
krydderkartofler og whiskysauce.
Svinekam stegt som vildt med salat Waldorff, ribsgelé, hvide og 115 Kr. 130 kr.
brune kartofler og fladesauce.
Gl. dags oksesteg med glaseret perlelgg, grentsager, asier,
tyttebeer, hvide kartofler og flgdesauce. 125 kr. 140 kr.
Kalvesteg stegt som vildt m/ananassalat, tyttebaer, baconbgnner,
. . 130 kr. 145 kr.
gulergdder, pomme rissolet og vildtsauce.
Krydret kalvesteg, med arstidens ristede grgntsager, rgdlgg og
; . 135 kr. 150 Kr.
bacon, smgrristede kartofler og rosmarinsauce.
Oksefilet med braiserede rgdlgg, champignon og porre, bagte
. 135 Kr. 150 kr.
tomater, krydderkartofler og bearnaisesauce.
Kalvery_g med minimajs, kompot af urter og kalvebacon, 165 Kr. 180 Kr.
rosmarinkartofler og bordelaise sauce.
Amerikansk oksekgd med &rstidens grgntsager, bacon, bgnner,
krydderkartofler og karamelliseret rgdvinssauce. 135 kr. 150 Kr.
Rosa stegt oksemgrbrad m/honningglaserede valngdder, arstidens
. 175 kr. 190 kr.
grgntsager, krydderkartofler og mild pebersauce.
Dyrefilet med baconbgnner, ristede champignon, bagte tomater, Dagspris

Waldorff salat, tyttebazer, smgrvendte kartofler og vildtflagdesauce.
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Desserter

Hjemmelavet isrand med frugter.

Grand Marinér fromage med ferskenpuré.

Hjemmelavet islagkage.

Pistacieisrand med chokoladesauce.

Ngddekage med puré, is og frugter.

Hjemmelavet is kugler i ngddekurve med puré.

Is kugler - rullet i chokolade og ngdder med nougat sauce.

Tiramisu.

2 ananas med frugter, 2 slags is, fladeskum og ngdder.

Dessertsymfoni: Kage, teerte, is og frugt
Min. 30. couverter.

Bryllups islagkage i etager.

Hjemmelavet is med chokolade mus og puré.
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ud af Indi
Buffet hus hus

Lakse/rejesalat med pasta - hertil kaviar creme
Chillimarineret skinke med persille og hvidlggs kartofler
Roastbeef med grgntsags taerte

Hot wings - hertil salat

Brie med ristet sesam, hertil frugt

61 155 Kr. 185 Kr.

Indbagt laks med dildcreme
Grillet kylling bryst pd spaede salater, bacon og Pesto,
hertil tzatziki
62 Lune skinkeruller i flgdesauce med bacon og champignon 190 Kr. 230 Kr.
hertil salat
Oksefilet med flgdekartofler
Ostesalat med »Himmel Bla«

Rgget laks med spinat terrine
Skaldyrssalat i rugbrgds skaller
Lufttgrret skinke og choriso pglse
Americano oksekgd med grgntsags ragout,
63 Halve bagte kartofler og persillesmgr, 232 Kr. 275 Kr.
Kalkunsnitzel i tomat/flgdesauce med pastasalat
2 slags ost
Marcipantaerte med creme og frisk frugt

64 Brgd og smgr pr. couvert. 12 Kr. 15 Kr.
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Planke

Valg mellem Fisk, Pglser, Ost - eller noget helt andet.

Minimum 30 couverter

U/hus 60Kr. I/hus 70Kr.

U/hus 65Kr. I/hus 75Kr. U/hus 60Kr. I/hus 70Kr.

U/hus 62Kr. I/hus 72Kr.
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Natmad

Klar suppe m/boller.

Fladelegeret aspargessuppe.
Karrysuppe med rejer og ris.
Fladelegeret porresuppe.

Luksus biksemad m/bearnaisesauce.

Paleegsbuffet: 3 slags palaeg, lun leverpostej, brad, smgr.

Flgdelegeret chili/aspargessuppe med forarslgg og grillkylling
stykke.

AEggekage med bacon og purlgg serveret med rugbrgd og smgr.

Sandwich, 3 slags.
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Drikkevarer %i
Velkomstdrik
Husets speciale (Hyidvin med Hyldeblomstdrik) 20 Kr.
Andre velkomst drinks kan aftales.
Vine
et
Isvand, pr. person 5 Kr.
Dessertvin
pr. gl. 22 Kr.
Portvin eller sherry, pr. gl. 23 Kr.
Diverse
Cognac/Likgr 35 Kr.
Snaps 22 Kr.
%] 28 Kr.
Vand 22 Kr.
Isvand pr. person 5 Kr.
Kaffe og the 15 Kr.
Kransekagekonfekt fra: 16 Kr.
Smakager 12 Kr.
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Helaftensarrangement

(Max. 8 timer)

Velkomst: Husets speciale

kK >k 5k %k >k k >k

Menu: Veelg selv en forret, hovedret og dessert fra
menukortet markeret med *

kK >k 5k >k >k k >k

Vine: Husets hvidvin, rgdvin og dessertvin
ad libitum under middagen

3K >k K 3K 5k kK kK >k
Kaffe og the med smakager

3K K K >k >k 5k >k >k
Under dansen: Fri bar med gl, vin og vand

K K >k 5k >k >k k >k

Natmad: Vaelg selv natmad fra menukortet maerket
med* (serveres ikke senere end kl. 01.30)

K K >k 5k >k >k >k k

Pris pr. couvert kr. 515,- inkl. bordpynt og betjening
Bgrn under 12 ar 1/2 pris
Min. 30 Voksen couverter

kK >k >k kK >k k k

@nskes der anden forret, hovedret, dessert eller natmad
end mrk. med *, er differencen lig med tilleeg.

@nskes hovedretten som buffet kan det aftales saerskilt.
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