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Nytårsaften menu 2018 
 
 

Forret 
 

Tun carpaccio med pesto og alioli. 

Røget laks på spinatbund og dild citron creme. 
Rejer Ceviche med agurk, dild, bagte peber og ananas dertil cocktail dressing. 

 

 
Hovedret 

 
Kalveculotte med cremet svampesauce.  

Hokkaido frites med bacon.  

Rodfrugt pure.  
Små ristede kartofler med friske urter. 

 
 

Dessert 

 
Chokolade-karamel-nøddekage,  

med passionsfrugt mousse og 
rå marineret appelsiner og melon. 

 

 
Pris pr. couvert 320 Kr. 

 
 

Prisen er exkl. brød 
Minimum 2 couverter 

 

Bestilles senest 28/12 og afhentes 31/12 
Mellem kl. 13:00 - 15:00 

 
Al emballage returneres rengjort, 

 Også foliebakker og låg. 

Aftale tid for returmodtagelse i Lyngåhus  


